
pour la préparation des aliments
Solutions

Care for Work Environments®

DÉGRAISSANT CONCENTRÉ

• Puissant nettoyant dégraissant concentré

• Expressément formulé pour s’attaquer aux graisses cuites

• Facilite le nettoyage



Pit Piranha est un nettoyant dégraissant concentré conçu et formulé 
pour les applications de cuisines commerciales où les graisses et 
les salissures cuites constituent un défi d’entretien. Expressément 
formulé pour s’attaquer aux graisses et aux salissures tenaces, 
Pit Piranha saponifie rapidement la saleté, la rendant facilement 
rinçable à l’eau.

Utilisations :
• Hottes de cuisine
• Filtres à graisses
• Friteuses
• Fours/cuisinières
• Grils
• Ventilateurs d’évacuation

MODE D’EMPLOI :
Pit Piranha peut être utilisé sous sa forme concentrée originale ou il 
peut être dilué jusqu’à un ratio d’une part de produit pour une part 
d'eau (1:1) sur les surfaces chaudes de 38 °C à 66 °C.  

Laisser Pit Piranha pénétrer la saleté pendant 5 à 15 minutes.  Rincer 
à l’aide d’une éponge humide ou rincer complètement à l'eau potable 
pour éliminer les saletés et les résidus.

Remarque : Utiliser avec précaution sur et près des surfaces peintes.  
Il est recommandé de tester le produit sur une petite zone non 
apparente avant d’entreprendre le nettoyage de la surface entière. 
L’utilisation de Pit Piranha n’est pas recommandée sur l’aluminium.  

Veuillez lire attentivement l’étiquette et la fiche de données de sécurité 
pour l’ensemble des directives, précautions et renseignements de 
premiers soins concernant le produit.

DONNÉES TECHNIQUES
ASPECT : liquide ambre transparent
pH (CONCENTRÉ) : >13,5
MASSE VOLUMIQUE : 1,25 kg/l
POINT D’ÉCLAIR : > 93 °C (vase clos Tag)
DURÉE DE CONSERVATION : deux ans

EMBALLAGE
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State Industrial Products
5915 Landerbrook Drive
Mayfield Heights, OH 44124
Pour commander : 1 866 747-2229
www.stateindustrial.com

Canada
6935 Davand Drive
Mississauga, Ontario L5T 1L5
Pour commander : 1 800 668-6513

Porto Rico
Royal Industrial Park, Bldg “M”
Local #5, Carr 869, km 1.5 Palmas 
Cataño, P.R. 00962
Pour commander : 787 275-3185

AUTRES PRODUITS

Quick SAN RTUMC

Désinfectant pour surfaces 
en contact avec les aliments

FGLMC

Lubrifiant de qualité 
alimentaire

SSC®

Nettoyant pour l’acier 
inoxydable

DÉGRAISSANT CONCENTRÉ

Sta-GloMC Professional
Détergent pour le lavage 
manuel des batteries de 
cuisine


